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Blanc de Noirs

C R O Q U A N T  -  S É D U I S A N T  -  D É L I C A T

EPC x Vigneron à Buxeuil

O R I G I N E  D U  R A I S I N

65% 2023 et
35% de vins de réserve

Jurassique supérieur 
(argilo-calcaire à tendance
marneuse)

Terroir de la Côte des Bar

Fermentation malolactique
totale, cuve en inox

A N N É E  D E  R É C O L T E

É L A B O R A T E U R  D E  L A
C U V É E

V I N I F I C A T I O N

T Y P E  D E  S O L

D O S A G E

6 g/L

100% Pinot Noir

A S S E M B L A G E
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12,5%

La pizza soufflée de Jean-
François Piège, pavlova aux
fruits rouges.

Il fait trop chaud pour
travailler.

P R É T E X T E  D ' O U V E R T U R E

L E S  A C C O R D S  P A R F A I T S

D E G R É  A L C O O L I Q U E
( % V O L )

Un Champagne frais et
élégant offrant rondeur et
puissance avec ses arômes
de fruits rouges.

C O M M E N T A I R E  D E
D É G U S T A T I O N
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24 mois minimum

V I E I L L I S S E M E N T
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Blanc de Noirs


