
Sucré

Fraîcheur

Fruité
Buxeuil

REIMS

Berru

Premier Cru

É L É G A N T  -  G O U R M A N D  -  C H A R M E U R

Premier Cru

EPC x Groupe de vignerons
à Avize

O R I G I N E  D U  R A I S I N

40% de 2015 et 
60% de vin de réserve

Terroir de la Côte des Blancs,
Montagne de Reims et
Vallée de la Marne

Cuve inox, fermentation
malolactique, une partie des
vins de réserve conservés
en foudres

A N N É E  D E  R É C O L T E

É L A B O R A T E U R  D E  L A
C U V É E

V I N I F I C A T I O N

D O S A G E

6 g/L

66% Chardonnay
34% Pinot Noir 

A S S E M B L A G E
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Crétacé supérieur (craies)

T Y P E  D E  S O L

12,5%

Burger de canard, oignons
confits et frites de patates
douces

C’est l’anniversaire de ma
belle-mère.

P R É T E X T E  D ' O U V E R T U R E

L E S  A C C O R D S  P A R F A I T S

D E G R É  A L C O O L I Q U E
( % V O L )

Une fraîcheur éblouissante
avec ses notes iodées et
citronnées. Les arômes
briochés et de fruits secs
apportent une belle
complexité à ce Premier Cru.

C O M M E N T A I R E  D E
D É G U S T A T I O N
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8 ans

V I E I L L I S S E M E N T


