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REIMS

Berru

S E N S U E L  -  S U B T I L  -  F R U I T É

T Y P E  D E  S O L

Crétacé supérieur (craies)

O R I G I N E  D U  R A I S I N

2022

A N N É E  D E  R É C O L T E

É L A B O R A T E U R  D E  L A
C U V É E

V I N I F I C A T I O N

D O S A G E

6 g/L

80% Chardonnay
20% Pinot Noir  

A S S E M B L A G E

Cuve inox, fermentation
malolactique partielle

Terroir de Vertus (Premier
Cru)

EPC x Groupe de vignerons
à Vertus
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12,5%

Gravlax de saumon aux baies
roses

Besoin de chanter juste au
karaoké

P R É T E X T E  D ' O U V E R T U R E

L ’ A C C O R D  P A R F A I T

D E G R É  A L C O O L I Q U E
( % V O L )

Un rosé tout en fraîcheur,
des notes gourmandes de
fruits rouges comme la
framboise : un Champagne
plaisir !

C O M M E N T A I R E  D E
D É G U S T A T I O N

24 mois minimum

V I E I L L I S S E M E N T
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Rosé

Blanc Rosé


