SENSUEL - SUBTIL - FRUITE

Blanc Rosé

ASSEMBLAGE

80% Chardonnay
20% Pinot Noir

ANNEE DE RECOLTE
2022

DOSAGE
6 g/L

ORIGINE DU RAISIN

Terroir de Vertus (Premier

Cru)

ELABORATEUR DE LA
CUVEE

EPC x Groupe de vignerons
a Vertus

VINIFICATION

Cuve inox, fermentation
malolactique partielle

TYPE DE SOL

Crétacé supérieur (craies)

Sucré o
Fraicheur @ @ @
Fruité 0000

EPICURIEN

l CHAMPAGNE

DEGRE ALCOOLIQUE
(%»VOL)

125%

VIEILLISSEMENT

24 mois minimum

COMMENTAIRE DE
DEGUSTATION

Un rosé tout en fraicheur,
des notes gourmandes de
fruits rouges comme la
framboise : un Champagne
plaisir |

L'’ACCORD PARFAIT

Gravlax de saumon aux baies
roses

PRETEXTE D'OUVERTURE

Besoin de chanter juste au
karaoke

*Berru

» Buxeuil



