ETINCELANT - CRISTALLIN - ENVOUTANT

Blanc de Blancs
Millésimé 2013

ASSEMBLAGE
100% Chardonnay

ANNEE DE RECOLTE

2013

DOSAGE
5¢/L

ORIGINE DU RAISIN

Terroir Premier Cru de
Vertus

ELAB'ORATEUR DE LA
CUVEE

EPC x Groupe de vignerons a
Vertus

VINIFICATION

Cuves inox, sans
fermentation malolactique

TYPE DE SOL

Crétacé supérieur (Craie)

Sucré o

Fraicheur

Fruité

CHAMPAGNE
EPICURIEN

P
Ec

DEGRE ALCOOLIQUE
(%VOL)

125%

VIEILLISSEMENT

10 ans

COMMENTAIRE DE
DEGUSTATION

Un nez légérement fumé avec
ses notes de miel et de fruits
confits. Sa vivacité et sa longue
finale saline incarnent
magnifiquement le terroir de
Vertus !

LES ACCORDS PARFAITS

Tacos de langoustines grillées au
citron vert, blanquette de veau
aux agrumes.

PRETEXTE D'OUVERTURE

Je veux marquer des points
avec belle-maman.

Blane 4 Blancs INillésime



