LEGER - FRAIS - SOURIANT

Blanc de Blancs Brut

EPICURIEN

l CHAMPAGNE

ASSEMBLAGE DEGRE ALCOOLIQUE
(%VOL)

100% Chardonnay
125%

ANNEE DE RECOLTE
VIEILLISSEMENT

100% 2022 . .
36 mois minimum

DOSAGE
COMMENTAIRE DE
5g/L DEGUSTATION

Un Champagne tout en

fraicheur, gourmand et
ORIGINE DU RAISIN dynamique qui rappelle les
agrumes et les fruits blancs

Coteaux du Sézannais comme la pomme.

ELABORATEUR DE LA LES ACCORDS PARFAITS
CUVEE

EPC x Groupe de
vignerons a Bethon

Risotto aux pleurotes et
comtg, poulet thai coco et
noix de cajou

AALEIESZ I, PRETEXTE D'OUVERTURE

Fermentation malolactique

totale. cuve inox Je collectionne les bouchons.

TYPE DE SOL

Crétace supérieur
(craies, marnes et argiles)

*Berru

Sucre o
Fraicheur @ @ @
Fruite 0000

Blane 4 Blanes Bt

» Buxeuil



