CONSENSUEL - FESTIF - EQUILIBRE

Brut

DEGRE ALCOOLIQUE

(%VOL)
ASSEMBLAGE 125%
46% Meunier
31% Chardonnay
23% Pinot Noir TYPE DE SOL

Crétace supérieur (argile,
calcaire, craie)
ANNEE DE RECOLTE

77% 2023

fol ) COMMENTAIRE DE
23% vins de réserve DEG

USTATION

De légéres notes iodées et

TYPE DE SOL de fruits secs A
accompagnent les aromes

Cretace supeérieur (argile, de fruits jaunes bien murs.

calcaire, craie) Une bouche onctueuse

pour un Champagne qui
mettra tout le monde
ORIGINE DU RAISIN d'accord !

Terroir d'Epernay
LES ACCORDS PARFAITS

] Risotto aux pleurotes,
ELABORATEUR DE LA : .
I Focaccia au romarin

EPC x Groupe de
vignerons a Epernay PRETEXTE D'OUVERTURE

Je veux impressioner mon

beau-pere
VINIFICATION
Fermentation malolactique,
cuves en acier inoxydable
* Berru
DOSAGE
Bastieux n‘.un-f.'\q;l:lloﬂ .
5 g/L - Brut
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