
EPC x Groupe de
vignerons à Sermiers

O R I G I N E  D U  R A I S I N

12,5%

60% 2020 et
40% de vins de réserve

Crétacé supérieur (argile,
calcaire, craie)

Terroir de Sermiers
(Premier cru) de la
Montagne de Reims

Fermentation malolactique,
cuves en acier inoxydable

Risotto aux pleurotes,
Focaccia au romarin. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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P R É T E X T E  D ’ O U V E R T U R E

L E S  A C C O R D S  P A R F A I T S

D E G R É  A L C O O L I Q U E
( % V O L )

A N N É E  D E  R É C O L T E

É L A B O R A T E U R  D E  L A
C U V É E

V I N I F I C A T I O N

T Y P E  D E  S O L

19 mois minimum 
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V I E I L L I S S E M E N T

De légères notes iodées et
de fruits secs
accompagnent les arômes
de fruits jaunes bien mûrs.
Une bouche onctueuese
pour un Champagne qui
mettra tout le monde
d'accord !

C O M M E N T A I R E  D E
D É G U S T A T I O N

D O S A G E

5g/L

Sucré

Fraîcheur

Fruité

65% Pinot Meunier
20% Pinot Noir 
15% Chardonnay
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A S S E M B L A G E
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Je veux impressioner mon
beau-père

Brut

C O N S E N S U E L  -  F E S T I F  -  É Q U I L I B R É


