Blanc de Blancs 2011
Edition Limitée

FICHE D'IDENTITE

ASSEMBLAGE

100% Chardonnay

ANNEE DE RECOLTE

2011

ORIGINE DU RAISIN

Terroir de Vertus
(Premier Cru), a 1Th16 de
vélo d'Epernay vers le
sud.

TYPE DE SOL

Crétacé Supérieur (Craie)

VINIFICATION

Cuves inox, sans
fermentation malolactique

VIEILLISSEMENT
10 ans minimum

DEGRE ALCOOLIQUE
(%VOL)

125%

PRIX (TTC)

85€ avec l'étui

Fraicheur

Fruité

Sucre (5g)

ELABORATEUR DE LA
CUVEE

EPC x Groupe de
vignerons a Vertus

COLLABORATION
ARTISTIQUE

EPC a souhaité révéler
les talents d’Alice
Louradour, une jeune
artiste engageée.
Ensemble, ils invitent a
I'amusement, a la joie et
au partage et font
rayonner les valeurs

d'EPiCurisme.

COMMENTAIRE DE
DEGUSTATION

Un nez légerement fumé
avec ses notes de miel et
de fruits confits. Sa
vivacité et sa longue
finale saline incarne
magnifiquement le terroir
de Vertus !

LES ACCORDS
PARFAITS

Ecrevisses snackées au
chorizo

PRETEXTE
D'OUVERTURE

Je veux marquer des
points avec belle maman
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