Blanc de P
Noirs Brut

FICHE D'IDENTITE

TYPE DE SOL
ASSEMBLAGE

DU . urassique Supérieur
[00% Pinot Noir l g 4___ . [_ :
(Argilo-calcaire a
tendance marneuse)

ANNEE DE RECOLTE

2018

DEGRE ALCOOLIQUE (%
VOL)

125%

DOSAGE

5g/L COMMENTAIRE DE

DEGUSTATION

ORIGINE DU RAISIN Un Champagne frais et

Terroir de la Cote des Bar.
A 6h56 de véelo depuis
Epernay en roulant vers
le sud.

ELABORATEUR DE LA CUVEE

EPC x Groupe de
vignerons a Ville-sur-Arce

VIEILLISSEMENT

40 mois minimum

VINIFICATION

Malolactique totale, cuve
INOX

elegant offrant rondeur et
puissance avec ses
aromes de fruits rouges

LES ACCORDS PARFAITS

La pizza soufflee de
Jean-Francois Piege,
(Eufs brouillés a la truffe

PRETEXTE D'OUVERTURE

Il fait trop chaud pour
travailler

Sucré " JOXOXO
Fraicheur @ @ @ @
Fruite X X N



